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УДК 664:338.43(477)
СУЧАСНІ ТЕХНОЛОГІЇ ТА ВПРОВАДЖЕННЯ ПЕРЕРОБКИ СІЛЬСЬКОГОСПОДАРСЬКОЇ ПРОДУКЦІЇ ТА СИРОВИНИ

Ганна КАЧУР, Людмила ВОГНІВЕНКО
Херсонський державний аграрно-економічний
Університет
 
Для українського аграрного сектору переробка вже не є допоміжною ланкою після вирощування врожаю. Вона поступово стає тим місцем, де сировина отримує вищу економічну цінність, довший термін зберігання, стабільнішу якість і зрозумілий для споживача продукт. Саме тому в Стратегії розвитку сільського господарства та сільських територій України до 2030 року одним із практичних орієнтирів виступає модернізація виробництва, розвиток доданої вартості та наближення агропродовольчого сектору до європейських вимог [1]. Для підприємств харчової промисловості це означає не тільки купівлю нового обладнання, а й зміну логіки роботи з сировиною від моменту приймання до маркування готової продукції.
Потреба в таких змінах добре помітна на прикладі післязбиральних втрат. За оцінками FAO, у світі 13,2 % харчової продукції втрачається після збирання врожаю та до роздрібної торгівлі, а ще 19 % втрачається або марнується на рівні роздрібної торгівлі, закладів харчування і домогосподарств [2]. Для України ця проблема має власне, доволі практичне звучання: сільськогосподарська продукція часто проходить довгий шлях від поля до переробного підприємства, залежить від енергопостачання, логістики, температурного режиму, вологості, швидкості охолодження і сортування. Коли ці етапи організовані слабко, навіть якісна сировина втрачає частину поживної та товарної цінності ще до початку власне переробки.
Перший технологічний блок, з якого доцільно починати оновлення, стосується підготовки сировини. Йдеться про оптичне сортування, калібрування, мийні системи замкненого або напівзамкненого водообігу, швидке охолодження плодів, контроль вологості зерна, електронне зважування партій і лабораторний експрес-контроль показників безпечності. Оптичні сортувальники та системи машинного зору дають змогу відокремлювати пошкоджену, забруднену або неоднорідну продукцію без надмірного ручного втручання. Для ягід, овочів, зернових і олійних культур це особливо цінно, оскільки якість партії часто визначається не середнім показником, а наявністю домішок, механічних ушкоджень або осередків мікробіологічного псування.
Другий напрям пов’язаний з енергоощадними способами консервування та стабілізації продукту. Традиційне сушіння залишається потрібним, але сучасне підприємство дедалі частіше поєднує його з тепловими насосами, інфрачервоним підсушуванням, вакуумним концентруванням, мікрохвильовою або конвективною обробкою з автоматичним контролем температури. Такий підхід не зводиться до економії електроенергії. Він допомагає зберегти колір, аромат, біологічно активні речовини, структуру сировини, а також зменшити кількість браку. У переробці фруктів, овочів, зелені та ягід це має прямий комерційний результат, бо споживач сприймає якість не тільки через склад на етикетці, а й через вигляд, запах і зручність використання продукту.
У переробці швидкопсувної сировини дедалі частіше застосовують нетермічні та м’які технології обробки. Високий гідростатичний тиск, імпульсні електричні поля, ультразвук, мембранне фільтрування, ферментативна обробка і керована ферментація дають змогу зменшувати мікробіологічні ризики без надмірного перегрівання. Для соків, пюре, молочної сировини, рослинних напоїв, соусів і напівфабрикатів це відкриває можливість виробляти продукти з більш природними органолептичними властивостями. Звичайно, не кожне мале підприємство може одразу придбати високовартісну лінію, проте частину таких рішень можна впроваджувати поступово, через спільні переробні майданчики, кооперацію виробників або контрактну переробку.
Вагомим резервом розвитку залишається глибока переробка побічних продуктів. Вичавки плодів і ягід, макуха олійних культур, висівки, сироватка, лушпиння, некондиційні овочі та інші залишки не повинні автоматично переходити у категорію відходів. Із них можна отримувати харчові волокна, пектинові речовини, білкові концентрати, натуральні барвники, кормові добавки, біогаз або органічні добрива. У цьому проявляється практичний зміст циркулярної економіки для агропереробки: підприємство заробляє не тільки на основному продукті, а й на побічних потоках, зменшуючи екологічне навантаження і залежність від зовнішніх ресурсів. Дослідження щодо зростання доданої вартості в українському аграрному секторі також підкреслюють потребу переходу від сировинної моделі до поглибленої переробки [5].
Впровадження технологій не дасть очікуваного ефекту без управлінської дисципліни. Потрібні система простежуваності партій, внутрішній контроль за принципами НАССР, цифровий облік сировини, навчання персоналу, регулярна перевірка обладнання, стандартизовані рецептури і зрозуміла відповідальність на кожній ділянці виробництва. Для експортно орієнтованих підприємств це пов’язано ще й з адаптацією до вимог ринків ЄС, де стабільність якості, підтвердження походження, безпечність і прозора документація часто впливають на контракт так само сильно, як і сама ціна. У прогнозах OECD-FAO на 2025-2034 роки наголошується, що конкуренція на агропродовольчих ринках вимагатиме підвищення продуктивності, технологічності та стійкості виробництва [3].
Практична модель впровадження переробки сільськогосподарської продукції в Україні має спиратися на поєднання кількох рішень: модернізацію первинної підготовки сировини, енергоощадне консервування, м’які технології обробки, глибоку переробку побічних продуктів, цифрове управління якістю і кооперацію виробників. Такий підхід дозволяє не розпорошувати інвестиції, а будувати повний ланцюг створення вартості. Для Херсонщини та інших аграрних регіонів, де традиційно сильними є овочівництво, садівництво, зернові, олійні й тваринницькі напрями, це може стати основою відновлення виробництва, збереження робочих місць і виходу на ринки з продуктом, а не лише з сировиною.
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